VORSPEISEN / STARTERS
TAGESSUPPE / SOUP OF THE DAY
FISCHSUPPE / FISH SOUP
GULASCHSUPPE / GOULASH SOUP

WEINBERGSCHNECKEN in Knoblauchbutter
SNAILS in garlic butter

CARPACCIO YVOM WILD mariniert mit Olivendl, Zitrone und Farmesan
GAME CARPACCIO marinated with olive oil, lemon and parmesan cheese

HUHNERLEBER “peri-peri” auf Salat mit Toast
CHICKEN LIVER “peri-peri” on a bed of salad with toast

GERAUCHERTER KATFISCH mit AYOCADO und Toast
SMOKED BARBEL with AYOCADO and toast

SALATE / SALADS

GRIECHISCHEER SALAT serviert mit Brot
GREEK SALAD, served with bread

SALATTELLER mit gegrilten GARNELEN und Brot
SALAD PLATTER with grilled PFRAWNS and breaa

SALATTELLER “ARKADE”, gemischter Salat mit gegrillter Hilhnerbrust
SALAD PLATTER “ARCADE”, mixed salad with grilled chicken breast

SALATTELLER “BRAUHAUS", Filetstreifen auf einem gemischten Salat
SALAD PLATTER “BRAUHAUS", strips of fillet on a mixed salad

Variation von SALATEN des Tages - variation of SALADS of the day
Klein / Small
Grofs / Large

RIND / BEEF
FISCH (wenn erhéltlich) / FISH (when available)

29.00
35.00
56.00

45,00

57.00

53.00

58.00

81.00

61.00

73.00
©67.00

24.00
32.00



DEUTSCHE KUCHE / GERMAN CUISINE N$
GRILLHAXE “BRAUHAUS ART" auf Sauerkraut mit Semmelknddeln
GRILLED EISBEIN “BRAUHAUS STYLE” on sauerkraut with bread dumplings 99.00

SCHWEINEBRATEN mit Rotkohl und Semmelknddeln oder Kartoffelpliree
ROAST PORK with red cabbage and bread dumplings or mashed potatoes 82.00

KASSELER mit Sauerkraut und Semmelknddeln oder Kartoffelpliree
KASSELER (smoked pork chop) served with sauerkraut and bread dumplings
or mashed potatoes 72.00

SCHWEINESCHNITZEL “WIENER ART" mit Pommes Frites und Salat
PORK SCHNITZEL “VIENNA STYLE” (crumbed) with french fries and salad 76.00

SCHWEINESCHNITZEL “JAGER ART” (PilzsoRe) mit Fommes Frites und Salat
PORK SCHNITZEL “HUNTER STYLE” (mushroom sauce) french fries and salad 81.00

LEBERKASE mit Spiegelei und Bratkartoffeln
MEAT LOAF (fine) with a fried egg and fried potatoes £9.00

FUR DEN KLEINEN HUNGER / FOR THE NOT SO HUNGRY
GERAUCHERTER LACHS mit Rosti und Sahnemeerrettich
SMOKED SALMON with réisti and creamed horse raddish sauce 74.00

HAUSGEMACHTE SULZE mit Bratkartoffeln und Remouladensofie
HOMEMADE BRAWN with fried potatoes and tartar sauce 59.00

ERBSEN- ODER LINSENEINTOPF nach Tagesangebot, mit Wursteinlage und Britchen
PEA OR LENTIL STEW chefs choice, with smoked sausage and a roll 44.00

2 BRATWURSTE mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree
2 BRATWURST with sauerkraut and mashed potatoes 55.00

BOCKWURST serviert mit Fommes Frites
BOCKWURST served with french fries 45.00




A LA CARTE

WILDSPEZIALITATEN / GAME SPECIALITIES
WILDSTEAK DES TAGES gegrillt, mit Knoblauchbutter, Fommes Frites und Salat
GAME STEAK OF THE DAY grilled with garlic butter, french fries and salad

WILDRAGOUT mit Spatzle und einer Birne gefiillt mit Preiselbeeren
GAME GOULASH with spatzle and a cranberry filled pear

WILDPFEFFERSTEAK mit gebratener Banane, Kroketten und Gemiise
GAME PEPPER STEAK with fried bananas, croquettes and vegetables

FLEISCHGERICHTE / MEAT DISHES

SIRLOIN STEAK (Rinderriickensteak) gegrillt, mit gebratenen Zwiebeln,
Fommes Frites und Salat

SIRLOIN STEAK grilled with fried onions, french fries and salad

T-BONE STEAK gegrillt, mit Knoblauchbutter, Pommes Frites und Salat
T-BONE STEAK grilled, with garlic butter, french fries and salad

SPAGHETTI BOLOGNESE mit Salat
SPAGHETTI BOLOGNAISE with salad

GEGRILLTES FILETSTEAK mit Bearnaise-Softe, Spatzle und Salat
GRILLED BEEF FILLET with bearnaise sauce, spatzle and salad

GEGRILLTE HUHNERBRUST mit Curry-Obsteofe, Reis und Gemiise
GRILLED CHICKEN BREAST with fruity curry sauce, rice and vegetables

STEAK “MADAME” ein Kleines Filetsteak (1504) mit griinem Spargel, (SAISON BEDINGT)
Bearnaise-Sofde und Rosti

STEAK “MADAME”small fillet steak (150g) with green asparagus, (SEASONAL)
bearnaise sauce and résti

FRISCHER GRUNER SWAKOPTALSPARGEL (SAISON BEDINGT) mit
Hollandaise-Softe, Wildrauchfleisch und Petersilienkartoffein

FRESH GREEN SWAKOP ASPARAGUS (SEASONAL) with hollandaise
sauce, smoked game and parsley potatoes

SCHWEINEMEDAILLONS mit Pfeffer-Beeren-Sofie, Rdsti und Gemiise
PORKMEDAILLONS pepper berry sauce, rosti and vegetables

FILETSPIER (Rind) mit Zwiebeln, Paprika und Speck, Pommes Frites und Salat
FILLET KEBAB (Beef) with onion, greenpepper, bacon, french fries and salad

N$

98.00

95.00

110.00

82.00

Mmoo

55.00

118.00

91.00

81.00

79.00

m.oo

126.00



FISCH UND MEERESFRUCHE / FISH ANV SEAFUUV
FRISCHER FISCH DES TAGES (wenn erhéltlich) als Filet mit Remouladensofe,

Kartoffeln und Salat
CATCH OF THE DAY (when available) fillet with tartar sauce, potatoes and salad

KINGKLIP AUS DER PFANNE mit Zitronenbutter, Petersilienkartoffeln und Salat
PANFRIED KINGKLIP with lemon butter sauce, parsley potatoes and salad

GEGRILLTE SEEZUNGE mit Mandelbutter, Petersilienkartoffeln und Salat
GRILLED SOLE with almond butter, parsley potatoes and salad

CALAMARISTEAK “BARCELONA” mit Reis und einer von Tomaten, Paprika und
Oliven zubereiteten Sofde

CALAMARI STEAK “BARCELONA” served with rice and a tomato, green pepper
and olive sauce

BANDNUDELN mit Meeresfriichten und Gemiise
PASTA with seafood and vegetables

GARNELENSPIER auf Reis, serviert mit einer Tomaten-Knoblauchsofie
PRAWN KEBAB on rice served with a tomato-garlic sauce

YEGETARISCH / YEGETARIAN
GEMUSEGRATIN serviert mit Brdtchen
VEGETABLE GRATIN served with a breadroll

BANDNUDELN serviert mit Gemiise
VEGETABLE PASTA

NACHTISCH / DESSERT
VANILLE-EIS mit Schokoladensofse
VANILLA ICE CREAM with chocolate sauce

VANILLE-EIS mit heiften Himbeeren
VANILLA ICE CREAM with hot raspberries

FRISCHER FRUCHTSALAT mit Sahne oder Vanille-Eis
FRESH FRUIT SALAD with cream or ice cream

WARMER APFELSTRUDEL mit Vanillesofe
WARM AFFLE PIE with custard

SCHOKOLADENMOUSSE mit Friichten
CHOCOLATE MOUSSE with fruit

DON PEDRO
IRISH / KAHLUA — COFFEE
TASSE KAFFEE / CUP OF COFFEE

89.00

89.00

110.00

96.00

81.00

135.00

61.00

61.00

36,00

42.00

40.00

357.00

47.00

34.00
31.00
9.00



